4.4 Spileinrichtungen

B Um eine schnelle und ausreichende Reinigung der verwendeten Schankge-
féBe (2.B. Glaser) zu gewahrleisten, missen geeignete Spiileinrichtungen
vorhanden sein. Geeignete Spileinrichtungen kénnen z.B. sein:

» Glaserspiilmaschinen,

» Spiilgerdte mit getrennter Vorreinigung und Nachspiilung,

» zwei nebeneinander liegende Spilbecken mit einer Glaserspiilbiirste,
wobei bei der Handspllung ein Kalt- und Warmwasseranschluss erfor-
derlich ist.

W Spiilbecken mit Uberlaufrohr sollten mindestens einmal taglich gereinigt
werden.

M Glaserspiilbirsten sollten mindestens einmal taglich gereinigt werden und stets in einem einwandfreien Zustand sein
(Achtung: bei abgenutzten Borsten ist kein Reinigungseffekt mehr vorhanden!).

B Glaserspiilgerate sollten mindestens einmal téglich innen und auBen gereinigt werden,

B Eine Spiileinrichtung ist nicht erforderlich, wenn nur SchankgeféBe benutzt werden, die zum einmaligen Gebrauch
bestimmt sind.

4.5 SchankgefaBe

B SchankgefaBe aus nicht fiir Lebensmittel geeignetem Material, verschmutzte oder beschadigte GefaBe dirfen nicht ver-
wendet werden.

B SchankgeféBe missen grundsatzlich mit einem Fullstrich versehen sein (Ausnahme: z.B. beim Verkauf von Karaffen oder
Flaschen).

B Es sollten nur handelsiibliche, geschmacks- und geruchsneutrale Spilmittel fiir SchankgefaBe in der angegebenen Kon-
zentration verwendet werden. Fiir Bierglaser sollten spezielle, nicht schaumzerstérende Spiilmittel eingesetzt werden.

M Gespulte und ungespillte SchankgeféBe sollten aus hygienischen Grinden nur unten und von auBen angefasst werden.
Glaser nach dem Spiilen lediglich auf sauberer Unterlage abtropfen lassen, nicht mit dem Geschirrtuch abtrocknen (Ach-
tung: Verunreinigungsgefahr!).

B Es wird empfohlen, trockene SchankgefaBe aufrecht stehend mit der Offnung nach oben in geschlossenen Schrénken auf-
zubewahren (hier kemmen die SchankgefaBe nicht mit Kiichengeriichen, Fettdunst und Tabakqualm in Beriihrung!).
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4.6 Reinigung der Getrinkeschankanlage

W Getrankeschankanlagen sind in regelmaBigen Abstanden und zusatzlich bei
hesonderem Bedarf zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren,
damit Getranke und Grundstoffe nicht nachteilig beeinflusst werden.

B Vor Erstinbetriebnahme einer Getrdnkeschankanlage muss immer eine
Grundreinigung (u.a. Reinigung der gesamten Schankanlage, Thekenbe-
reich, Fasskihler, Bierkeller) durchgefihrt werden. Es wird empfohlen, die
Grundreinigung in regelmaBigen Zeitabstdnden, z.B. halbjahrlich, zu
wiederholen,

B Getrankeschankanlagen missen regelmaBig wie folgt gereinigt werden:
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» Die mit Getrank und Luft in Berithrung kommenden Teile (z.B. Teil der
Zapfarmatur/Auslauftillle, Mischarmatur, Tropfblech) miissen téglich
gereinigt werden.

» Leitungsanschlussteile (z.B. Zapfkopf, Schnellsteckkupplung) missen vor jedem Anschluss an Getranke- oder Grund-
stoffbehalter gereinigt werden.

» Getrankeleitungen einschlieBlich Zapfarmaturen missen unmittelbar vor einer Unterbrechung des Betriebs (langer als
eine Woche) gereinigt werden.

» Getrénkeleitungen einschlieBlich Zapfarmaturen miissen nach jedem Wechsel der Getrénkeart gereinigt werden,



